Tantargy neve:Elelmiszeripari miiveletek I. Kreditértéke: 5

A tantargybesorolasakotelez

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere”: .50/50 (kredit%)

A tanora tipusa éséraszama 28 Oraelsadas €28 6ragyakorlat az adofelévben

Az adott ismeret atadasaban alkalmazatm@bbi mddok, jellemzok: példaul esetismertetése
tematikus prezentaciok, Uzemlatogatas, demonsgadidboratériumi gyakorlatok, teref
bemutatok, stb.

A szamonkéréanddja:koll. /gyak.
Az ismeretellefirzésben alkalmazandovabbi modok: -

A tantargytantervi helye (hanyadik félév)3. félév

Elétanulmanyi feltételek:

Tantérgy-leiras: az elsajatitanddGsmeretanyag toémor, ugyanakkor informdlo leirdsa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban asadasok

A tantargy alapvét célkitizése, hogy a hallgatokat megismertesse az élelraisaallitasahoz
szlkséges fiveletekkel és az ezekhez sziikséges gépek és breéenlarikodesével.

1. Kozegek dramlasanak altalanos jellemzése (kozedesztasa, vezetékben aramlo koze
jellemzi, viszkozitas fogalma és szerepe, hatarréteg etjnél

2. Az aramlas jellege (Re-szam), egyenérté®atmén, folytonossagi tétel

3. Bernoulli-egyenlet (alkalmazéasa, surlodasos Betnegyenlet, surlodéasi tag, Bernoulli
egyenlet kiterjesztése)

4. Kozegek szallitasanak leliségei (szivattyuk, ventilatorok, kompresszorok),
folyadékszallitas problémainak ismertetése

5. Szétvalaszto fiveletek altalanos jellemzése, gravitaciés lUlepédsmzése, gravitacios
ulepités berendezései és élelmiszeripari alkalmézas

6. Centrifugdlis Ulepités jellemzése, centrifugdlispités torvényszeségei,
centrifugatipusok fikbdési elve és alkalmazasi teriletei, ciklonok hitlrociklonok
bemutatasa

7. SZirés jellemzése, élelmiszeripariisidberendezések bemutatasa

8. Préselés jellemzése, présgépek bemutatasa

9. Homogenizal6 riveletek altalanos jellemzése, keverds/atete, keveitipusok jellemzése

10. Emulgeélas jellemzése, emulzidk készitése, emddesiendezések bemutatasa

11. Aprités jellemzése, apritogépek bemutatasa, jelemz

12. Passzirozas tiweletének jellemzése, passzirozok bemutatasandise

13. Kbzegaramoltatas szemcseés halmazon keresztul, Gyhajinaz jellemdi, fluidizalas

14. Pneumatikus szallitas bemutatésa, jellemzése, mddja

Tantargy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informal6é leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban a gyakorlatok

A tantargy gyakorlati oktatdsanak céliiése, hogy a hallgatok elsajatitsdk az élelmisagr
miiveletek kivitelezéséhez sziikséges szamolasi madster
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Az élelmiszeripari iveletek szamitasainak alapjai
Aramlastani szamitasi feladatok .
Aramlastani szamitéasi feladatok I1.
Szamitasok a Bernoulli-egyenlet segitségével |.
Szamitasok a Bernoulli-egyenlet segitségével II.
Kbzegek szallitasa 6ben — szamitasi feladatok
Gravitacios Ulepités — szamitasi feladatok
Centrifugalis Ulepités — szamitasi feladatok
SZirés niivelete |. — szamitasi feladatok

. SZirés ntivelete Il.— szamitasi feladatok

. Keverés nivelete |. — szamitasi feladatok

. Keverés nivelete Il. — szamitasi feladatok

. Fluidiz&cié — szamitasi feladatok

. Pneumatikus szallitas — szamitasi feladatok
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A 2-5 legfontosablixdteled, illetve ajanlottirodalom (jegyzet, tankdnyv) felsorolasa bibliografial

adatokkal (szefg cim, kiadas adatai, (esetleg oldalak), ISBN)

Papp L.. Elelmiszeipari miveletek és folyamatok, FVM Vidékfejlesztési, Képzéss
Szaktanacsadasi Intézet, Budapest, 2008.

Hodur C. — Kerekes B. — Lengyel A. — Szab6 G. —s¥égi T. (Szerk.: Fabry Gy.): Elelmisze

ipari eljardsok és berendezések, Bgzda kiadd, Budapest, 1995.

Fony6+abry: Vegyipari mivelettani alapismeretek, Nemzeti Tankonyvkiado, ahebt, 1998.
SzaboCsuryHidegkuti: Elelmiszeripari fiveletek és gépek, Mégazdasagi Kiado, Budape
1987.

Hodur C. — Laszl6 Zs. — Szabo G.: Elelmiszeripaivetetek |. Szegedi Egyetemi Kiado, Szeg
2007.

Fecske L.: Elelmiszeipari miveletek és folyamatok |., Agrarszakoktatasi InteBedapest, 2000
Zsigo |.: Elelmiszeripari itiveletek 1., Biskolai jegyzet, Elelmiszeriparidiskola, Szeged, 1988.
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Azoknak azeldirt szakmai kompetenciaknak, kompetencie-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasdhoz a tantargy jellem#ien, érdemben hozzajarul

a) tudas:
— Ismeri és érti a szélesKiian értelmezett élelmiszer-ipariineletek alapelveit, gépeit,
berendezéseit ésiiszereit, valamint ezekithodését a gyakorlatban is.
b) képesséq:
- Keépes részfeladatok ellatasara a technologiai remelk fejlesztésében, tervezésében,
eljarasok, termékek kifejlesztésében.
c) attitid:
- Fogékony az élelmiszer-ipari folyamatokhoz kapad6lészkdzok, berendezések
mitkddéséhez szukséges ismeretek befogadasara.
d) autonémia és felalsség:
— Az élelmiszeripar tertletén felmeéiszakmai problémak megoldasat onalléan vagy
masokkal egylittiikodve, a felglsség egyéni vallaldsaval és a szakma etikai noakai
betartasaval végzi.

Uj

Tantargy felelése(név, beosztas, tud. fokogddr. Kovacs Béla Rdbert, egyetemi tanar, PhD

Tantargy oktatasaba bevont oktat6(k),ha van(nak(név, beosztas, tud. fokogatekete Istvan
Oraado oktatd, Bacskainé Bodi Eva tanarsegéd




Evkozi ellensrzés maédja l. 1 db évkozi zarthelyi dolgozat)

2 db évkozi zarthelyi dolgozat

Szamonkérés modszereinek részleté€pl. szdbeli, irdsbeli, szobeli és irasbeli, gyd&briegy,
megajanlott jegy, sth.)

irasbeli vizsga

Az aldirds megszerzésének feltételei(pl. jegyzkonyv, tanulméany, tervezési felad
dokumentécidja, sth:)

lat

évkozi zarthelyi dolgozatok sikeres megirasa

Vizsgakérdések, tételsor:

1. Aramléasi kbzegek csoportositasa

Vezetékben aramlé kdzeg jelleéinz

Viszkozitas fogalma és szerepe, hatarréteg elmélet

Az aramlas jellege (Re-szam)

Egyenérték cgsatmén, folytonosséagi tétel

Bernoulli-egyenlet (alkalmazasa, surlédasos Betlhegyenlet, surlédasi tag, Bernoulli

egyenlet kiterjesztése)

Kbzegek szallitdsanak lelbis€gei (szivattyuk, ventilatorok, kompresszorok)

Folyadékszallitas problémainak ismertetése

Szétvalaszto fveletek altalanos jellemzése

10. Gravitacios Ulepités jellemzése, gravitacios idspherendezései és élelmiszeripari
alkalmazasuk

11. Centrifugdlis Ulepités jellemzése, centrifugalispités torvényszéségei

12. Centrifugatipusok fikodési elve és alkalmazasi terlletei

13. Ciklonok, ill. hidrociklonok bemutatasa

14. S4irés jellemzése, élelmiszeripariisgberendezések bemutatasa

15. Préselés jellemzése, présgépek bemutatasa

16. Homogenizalo riveletek altalanos jellemzése

17. Keverés mvelete, keveitipusok jellemzése

18. Emulgeédlas jellemzése, emulzidk készitése

19. Emulgeélo berendezések bemutatasa

20. Apritas jellemzése, apritogépek bemutatésa, jelemz

21. Passzirozas tweletének jellemzése, passzirozok bemutatasanzdise

22. Kozegaramoltatas szemcsés halmazon keresztil

23. Nyugvo halmaz jellend, fluidizalas

24. Pneumatikus szdllitas bemutatésa, jellemzése

25. Pneumatikus szalliths maodjai
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